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ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ ЗАПИСКА
Рабочая программа учебного предмета «Технология» ступени основного общего образования предназначена для 6 класса общеобразовательных учреждений и составлена в соответствии с требованиями федерального компонента государственного стандарта основного общего образования и является составной частью основной общеобразовательной программы МКОУ «Рахмангуловская СОШ». 

Программа составлена и скорректирована на основе примерной программы основного общего образования по направлению «Технология. Обслуживающий труд» с учетом авторской программы В.Д. Симоненко, Ю.Л. Хотунцев «Технология. Трудовое обучение» для учащихся 6  классов общеобразовательных учреждений (Москва: «Просвещение», 2007).

Рабочая программа учебного курса  «Технология» для 6  класса на 2014 – 2015 учебный год составлена в соответствии с требованиями следующих нормативных документов:

· Федеральный закон от 29 декабря 2012г. № 273-ФЗ «Об образовании в Российской Федерации» в действующей редакции;
· Федерального государственного образовательного стандарта основного общего образования, утвержденного приказом Министерства образования и науки РФ № 1897 от 17.12.2010 года (с последующими изменениями);
· Федеральный базисный учебный план, утвержденный приказом Минобразования России от 09.03.2004 № 1312 «Об утверждении федерального базисного учебного плана и примерных учебных планов для образовательных учреждений Российской Федерации, реализующих программы общего образования» (со всеми последующими изменениями);

· Типовое положение об общеобразовательном учреждении, утвержденное постановлением правительства РФ от 19.03.2001г. № 196 в действующей редакции;

· СанПин 2.4.2 № 2821 – 10 «Санитарно-эпидемологические требования к условиям и организации обучения в общеобразовательных учреждениях» (зарегестрировано в Минюсте России 03.03.2011г., № 1993);
· Приказа Министерства  образования и науки  РФ от 31 марта 2014 г.  № 253 «Об утверждении федеральных перечней учебников, рекомендованных (допущенных) к использованию в образовательном процессе в образовательных учреждениях, реализующих образовательные программы общего образования и имеющих государственную аккредитацию на 2014-2015 учебный год».
· Закон Свердловской области от 15 июля 2013 года № 78-ОЗ «Об образовании в Свердловской области».
· Авторской рабочей программы «Технология. Трудовое обучение»  рекомендованной Департаментом общего среднего образования Министерства образования Российской Федерации, М.: Просвещение, 2007 г. Авторы программы: В.Д.Симоненко, Ю.Л.Хотунцев.

· Устав Муниципального казенного общеобразовательного учреждения Рахмангуловская средняя общеобразовательная школа, утвержденный приказом начальника Муниципального отдела управления образованием, муниципального образования Красноуфимский округ от 22.08.2014г. № 406;

· Основная образовательная программа Муниципального казенного общеобразовательного учреждения «Рахмангуловская средняя общеобразовательная школа», утвержденная на заседании педагогического совета протокол № 1 от 30.08.2014г. приказом от 30.08.2014г. № 168;

· Положение о рабочей программе МКОУ «Рахмангуловская средняя общеобразовательная школа», утвержденное приказом от 30.08.2014г. № 168.
Программа учебного предмета «Технология» позволяет всем участникам образовательного процесса получить представление о целях, содер​жании, об общей стратегии обучения, воспитания и развития учащихся средствами данного учебного предмета. Задает тема​тические и сюжетные линии курса, дает примерное распреде​ление учебных часов по разделам курса и вариант последова​тельности их изучения с учетом межпредметных и внутрипредметных связей, логики учебного процесса, возрастных особенностей учащихся, сензитивных периодов их развития.

 Программа предоставляет широкие возможности для реализации раз​личных подходов к построению авторского учебного курса с учетом позиции и творческого потенциала педагога, индиви​дуальных способностей, интересов и потребностей учащихся, материальной базы образовательных учреждений, местных со​циально-экономических условий, национальных традиций ха​рактера рынка труда.

Данная рабочая программа составлена с целью: конкретизировать содержание предметных тем образовательного стандарта, дать  распределение учебных часов по темам, выдерживая инвариативную часть учебного курса, предложения соответствующего подхода к структурированию учебного материала, определения  последовательности его изучения, а также путей формирования системы знаний, умений и навыков, что соответствуют вариативной составляющей содержания образования. 

Обоснование актуальности курса
Развитие социально-экономических отношений в России потребовало нового качества общего образования. Оно предусматривает готовность и способность выпускников общеобразовательных школ нести личную ответственность как за собственное благополучие, так и за благополучие общества, проявлять инициативу, творчество, предприимчивость, ответственность.

Значительные возможности для этого имеет школьный курс «Технология».

Технология - это преобразующая деятельность человека, направленная на удовлетворение нужд и потребностей людей. Она включает процессы, связанные с преобразованием вещества, энергии, информации, при этом оказывает влияние на природу и общество, создаёт новый рукотворный мир.

Программа по курсу «Технология» выполняет следующие функции:

• информационно-семантическое нормирование учебного процесса. Это обеспечивает детерминированный объем, чет​кую тематическую дифференциацию содержания обучения и задает распределение времени по разделам содержания; 

· организационно-плановое построение содержания. Определяется примерная последовательность изучения содер​жания технологии в основной школе и его распределение с учетом возрастных особенностей учащихся;

· общеметодическое руководство. Задаются требования к материально-техническому обеспечению учебного процесса, предоставляются общие рекомендации по проведению различ​ных видов занятий.

Основной целью изучения учебного предмета «Техноло​гия» в системе общего образования является формирование представлений о составляющих техносферы, о современном производстве и о распространенных в нем технологиях.

Освоение технологического подхода как универсального алгоритма преобразующей и созидательной деятельности определяет общие цели учебного предмета «Технология».

Предмет обеспечивает формирование представлений о технологической культуре производства, развитие культуры труда подрастающих поколений, становление системы техни​ческих и технологических знаний и умений, воспитание тру​довых, гражданских и патриотических качеств личности.

Технология как учебный предмет способствует профессио​нальному самоопределению школьников в условиях рынка труда, формированию гуманистически и прагматически ори​ентированного мировоззрения, социально обоснованных цен​ностных ориентаций.

В основной школе учащийся должен овладеть необходи​мыми в повседневной жизни базовыми приемами ручного и механизированного труда с использованием распространенных инструментов, механизмов и машин, способами управления отдельными видами распространенной в быту техники, необ​ходимой в обыденной жизни и будущей профессиональной деятельности; научиться применять в практической деятель​ности знания, полученные при изучении основ наук.
Программа предмета «Технология» составлена с учетом полученных учащимися при обучении в начальной шко​ле технологических знаний и опыта трудовой деятельности.
ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА УЧЕБНОГО ПРЕДМЕТА «ТЕХНОЛОГИЯ»

Обучение школьников технологии строится на основе ос​воения конкретных процессов преобразования и использова​ния материалов, энергии, информации, объектов природной и социальной среды.
  Содержанием  программы предусматривается освоение материала по следующим сквозным образовательным линиям:

· технологическая культура производства;

· распространенные технологии современного производ​ства;

· культура, эргономика и эстетика труда;

· получение, обработка, хранение и использование техни​ческой и технологической информации;

· основы черчения, графики, дизайна;

· элементы домашней и прикладной экономики, пред​принимательства;

· знакомство с миром профессий, выбор учащимися жиз​ненных, профессиональных планов;

· влияние технологических процессов на окружающую среду и здоровье человека;

· методы  творческой, проектной деятель​ности;

В процессе обучения технологии учащиеся познакомятся:
· с предметами потребления, потребительной стоимостью продукта труда, материальным изделием или нематериальной услугой, дизайном, проектом, конструкцией
· с информационными технологиями в производстве и сфере услуг; перспективными технологиями;
· с функциональными и стоимостными характеристика​ми предметов труда и технологий; себестоимостью продукции; экономией сырья, энергии, труда;
· с производительностью труда; реализацией продук​ции;
· с рекламой, ценой, налогом, доходом и прибылью; предпринимательской деятельностью; бюджетом семьи;
· с экологичностью технологий производства;
· с экологическими требованиями к технологиям произ​водства (безотходные технологии, утилизация и рациональное использование отходов; социальные последствия применения технологий);
· с понятием о научной организации труда, средствах и методах обеспечения безопасности труда; культурой труда; технологической дисциплиной; этикой общения на производ​стве;

овладеют:
· навыками созидательной, преобразующей, творческой деятельности;
· навыками чтения и составления технической и техно​логической документации, измерения параметров технологи​ческого процесса и продукта труда, выбора, моделирования, конструирования, проектирования объекта труда и технологии с использованием компьютера
· умением распознавать и оценивать свойства конструк​ционных и природных поделочных материалов;
· умением ориентироваться в назначении, применении ручных инструментов и приспособлений;
· навыками подготовки, организации и планирования трудовой деятельности на  рабочем месте;

· навыками организации рабочего места.

Каждый компонент  программы включает в се​бя основные теоретические сведения и практические работы. При этом предполагается, что изучение материала, связанно​го с практическими работами, должно предваряться освоени​ем учащимися необходимого минимума теоретических сведе​ний с опорой на лабораторные исследования.

В программе предусмотрено выполнение школьниками творческих или проектных работ. Соответствующий раздел по учебному плану может даваться в конце каждого года обуче​ния. Вместе с тем методически возможно построение годово​го учебного плана занятий с введением творческой, проект​ной деятельности в учебный процесс с начала или с середи​ны учебного года. При организации творческой или проект​ной деятельности учащихся очень важно акцентировать их внимание на потребительском назначении продукта труда или того изделия, которое они выдвигают в качестве творческой идеи (его потребительной стоимости).
Основным дидактическим средством обучения технологии в основной школе является учебно-практическая деятельность учащихся. Приоритетными методами являются упражнения, лабораторно-практические, практические работы, выполнение про​ектов. Все виды практических работ в программе направлены на освоение различных технологий.
Темы раздела «Технологии домашнего хозяйства» включа​ют в себя обучение элементам семейной экономики, освое​ние некоторых видов ремонтно-отделочных и санитарно-технических работ. Соответствующие работы проводятся в фор​ме учебных упражнений с использованием стендов и наборов раздаточного материала.
Интегративный характер содержания обучения технологии предполагает построение образовательного процесса на осно​ве использования межпредметных связей. Это связи с алгеб​рой и геометрией при проведении расчетных и графических операций; с химией при характеристике свойств конструкци​онных материалов; с физикой при изучении механических свойств конструкционных материалов, устройства и принци​пов работы машин, механизмов, приборов, видов современ​ных технологий; с историей и искусством при освоении тех​нологий традиционных промыслов. При этом возможно про​ведение интегрированных занятий, создание интегрированных курсов или отдельных комплексных разделов.

Основные идеи, цели и задачи курса
Программы предусматривают формирование у учащихся общеучебных умений и навыков, универсальных способов деятельности и ключевых компетенций.
Изучение технологии в основной школе направлено на достижение следующих целей:
· освоение технологических знаний, технологической культуры на основе включения учащихся в разнообразные виды технологической деятельности по созданию личностно или общественно значимых продуктов труда;

· овладение общетрудовыми и специальными умениями, необходимыми для поиска и использования технологической информации, проектирования и создания продуктов труда, ведения домашнего хозяйства, самостоятельного и осознанного составления своих жизненных и профессиональных планов, безопасных приёмов труда;

· развитие познавательных интересов, технического мышления, пространственного воображения, интеллектуальных, творческих, коммуникативных и организаторских способностей.

· воспитание трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремлённости, предприимчивости, ответственности за результаты своей деятельности, уважительного отношения к людям различных профессий и результатам их труда;

· получение опыта применения политехнических и технологических знаний и умений в самостоятельной практической деятельности.
В качестве дополнительных целей для учителя здесь выступают:
· Формирование учебной мотивации учащихся и воспитанников школы; 

· Обучение учащихся по программам повышенной сложности (профильное обучение);

· Развитие у учащихся навыков творческой и поисково – исследовательской деятельности через метод проектов и исследовательскую работу на уроках и внеклассной работе;

· Формирование  готовности учащихся к участию в предметных и интеллектуальных мероприятиях  и  др.
Основные задачи обучения:
· Организация работы детей по формированию у них научных понятий, которые являются результатом  целенаправленной  совместной теоретической  деятельности педагога и обучающегося. 

· Ознакомление учащихся с ролью технологии в нашей жизни, с деятельностью человека по преобразованию материалов, энергии, информации, с влиянием технологических процессов на окружающую среду и здоровье людей.

· Обучение исследованию потребностей людей и поиску путей их удовлетворения.

· Формирование общетрудовых знаний и умений по созданию потребительского продукта или услуги в условиях ограниченности ресурсов с учетом требований дизайна и возможностей декоративно-прикладного творчества.

· Совершенствование практических умений и навыков учащихся в экономном ведении домашнего хозяйства, заготовке и хранении продуктов, уходе за жилищем.

· Развитие творческой, активной, ответственной и предприимчивой личности, способной самостоятельно приобретать и интегрировать знания из разных областей и применять их для решения практических задач.

· Подготовка выпускников к профессиональному самоопределению и социальной адаптации.
Формы обучения
Основной формой обучения в технологии является учебно-практическая деятельность учащихся. Приоритетными методами являются упражнения, лабораторно-практические, учебно-практические работы, творческие или проектные работы. Все виды практической деятельности в программах основной школы направлены на освоение различных технологий обработки материалов, преобразования энергии информации, объектов природы и социальной среды. В программах предусмотрено выполнение школьниками творческих или проектных работ. Новым в стандарте и программах является раздел «Технологии ведения дома». Его материал включает в себя обучение элементам семейной экономики, освоение некоторых видов ремонтно-отделочных и санитарно-технических работ.
Содержание предмета «Технология» может реализовываться в различных нетрадиционных формах: семинары, экскурсии, игры, лекции, семинары, просмотры образовательных фильмов, мастер — классы, конкурсы, консультации и т.д.
МЕСТО УЧЕБНОГО ПРЕДМЕТА «ТЕХНОЛОГИЯ» В БАЗИСНОМ УЧЕБНОМ ПЛАНЕ
Структурная модель обучения включает в себя базовое (ин​вариантное) содержание и дополнительные курсы допрофессиональной и профессиональной подготовки. Под базовым содержа​нием понимается минимальный объем знаний и умений, которые должны быть сформированы у всех учащихся общеобразователь​ных учебных заведений всех типов в пределах времени, отводи​мого на изучение образовательной области «Технология» в инва​риантной части базисного учебного плана. Углубленное изучение разделов «Технологии» и профессиональная подготовка школь​ников могут осуществляться в рамках часов вариативной и фа​культативной частей учебного плана.

Федеральный базисный учебный план для образовательных учреждений Россий​ской Федерации отводит на этапе основного общего образования для обязательного изучения каждого направления образовательной области «Технология» в 5-7 классах  2 часа в неделю.  
Данная программа рассчитана на 52 часа в год (26 недель * 2 часа в неделю). Для реализации программного содержания используется учебно-методический комплект:

Н.В. Синица, В.Д. Симоненко «Технология. Обслуживающий труд. 6 класс». Учебник для учащихся общеобразовательных учреждений ООО Издательский центр
ЛИЧНОСТНЫЕ, МЕТАПРЕДМЕТНЫЕ И ПРЕДМЕТНЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОГО ПРЕДМЕТА «ТЕХНОЛОГИЯ»

Обучение в основной школе является второй ступенью про​педевтического технологического образования. Одной из важ​нейших задач этой ступени является подготовка обучающихся к осознанному и ответственному выбору жизненного и профес​сионального пути. В результате обучающиеся должны научить​ся самостоятельно формулировать цели и определять пути их достижения, использовать приобретенный в школе опыт дея​тельности в реальной жизни, за рамками учебного процесса.

Общие результаты технологического образования состоят:

· в сформированности целостного представления о тех​носфере, которое основано на приобретенных школьниками соответствующих знаниях, умениях и способах деятельности;

· в приобретенном опыте разнообразной практической деятельности, познания и самообразования; созидательной, преобразующей, творческой деятельности;

· в формировании ценностных ориентаций в сфере сози​дательного труда и материального производства;

· в готовности к осуществлению осознанного выбора ин​дивидуальной траектории последующего профессионального образования.

Изучение технологии призвано обеспечить:

· становление у школьников целостного представления о современном мире и роли техники и технологии в нем; уме​ние объяснять объекты и процессы окружающей действитель​ности — природной, социальной, культурной, технической среды, используя для этого технико-технологические знания;

· развитие личности обучающихся, их интеллектуальное и нравственное совершенствование, формирование у них то​лерантных отношений и экологически целесообразного пове​дения в быту и трудовой деятельности;

· формирование у молодых людей системы социальных ценностей: понимание ценности технологического образова​ния, значимости прикладного знания для каждого человека, общественной потребности в развитии науки, техники и тех​нологий, отношения к технологии как возможной области бу​дущей практической деятельности;

· приобретение учащимися опыта созидательной и твор​ческой деятельности, опыта познания и самообразования; на​выков, составляющих основу ключевых компетентностей и имеющих универсальное значение для различных видов дея​тельности. Это навыки выявления противоречий и решения проблем, поиска, анализа и обработки информации, коммуни​кативных навыков, базовых трудовых навыков ручного и умственного труда; навыки измерений, навыки сотрудничества, безопасного обращения с веществами в повседневной жизни.

Изучение технологии в основной школе обеспечивает дос​тижение личностных, метапредметных и предметных резуль​татов.

Личностными результатами освоения учащимися основ​ной школы курса «Технология» являются:

Кулинария
· формирование у учащихся представления о значении труда в жизни человека, особое внимание обращаем на разграничение хозяйственно-бытового труда между членами семьи и учащимися в трудовых группах;

· воспитание у учащихся трудолюбия, ответственности за качество своей деятельности, навыков культурного поведения, готовности к рациональному ведению домашнего хозяйства.

· бережное отношение к природным и хозяйственным ресурсам
· .готовность к рациональному ведению домашнего хозяйства
· осознание необходимости общественно полезного труда как условия безопасной и эффективной социализации

Создание изделий из текстильных материалов

· научить учащихся подбору деталей, гармонирующих друг с другом по форме, цвету и рисунку, характеру отделки;

· развить пространственное воображение, творческое мышление, эстетический вкус;

· воспитать уважение к труду старших поколений;

· познакомить с элементами технической терминологии швейного производства;

· дать первоначальные представления о контроле качества продукции на промышленном предприятии.

· развить трудолюбие и ответственность за качество своей деятельности.

Художественные ремесла

· познакомить с творчеством народных умельцев старшего поколения своего края;

· показать применение рукоделия в народном и современном костюме;

· развить понимание необходимости декоративной переработки изображаемых предметов и образов реального мира;

· воспитать вкус и пробуждать фантазию.

Проектная деятельность

· научить самостоятельно выполнять творческий проект, решать конструкторско-технологические задачи.

· научить проявлять технико-технологическое и экономическое мышление в процессе выполнения проектов
Метапредметными результатами освоения выпускника​ми основной школы курса «Технология» являются:

Кулинария
· формирование понятий о значении минеральных веществ в жизнедеятельности человека, используя знания, полученные на уроках биологии;

· обобщение знаний о кисломолочных продуктах;

· формирование знаний о питательной ценности рыбы и нерыбных продуктов моря;

· объективное оценивание результатов работы в группах с точки зрения эстетических и технологических требований;

· расширить знания о сервировке стола и правилах этикета.

Создание изделий из текстильных материалов

· систематизировать и дополнить знания, полученные учащимися в начальных классах о тканях и их изготовлении;

· конструировать и моделировать изделия;

· изучить историю появления поясных изделий;
· закрепить умения выполнять простейшие прямоугольные развертки выкроек швейных изделий, используя знания, полученные на уроках математики;

· развить у учащихся пространственные представления о линиях, мысленно проводимых на фигуре человека через ориентирные точки, научить определять положение этих линий по отношению друг к другу.

Художественные ремесла

· научить изготавливать шаблоны, используя знания, полученные на уроках математики;

· дать представление о композиционном и цветовом решении изделия;

· научить подбирать ткани с позиции экологии и домашней экономики;

· научить создавать изделие, имеющее значимую потребительскую стоимость.

Проектная деятельность

· выбор для решения поставленных задач различных источников информации, включая энцикло​педии, словари, интернет-ресурсы и другие базы данных;

· диагностика результатов познавательно-трудовой дея​тельности по принятым критериям и показателям;

· определение адекватных имеющимся организационным и материально-техническим условиям способов решения учебной или трудовой задачи на основе заданных алгоритмов;

Предметными результатами освоения учащимися основ​ной школы программы «Технология» являются:

  Кулинария
· научить приготовлению пищи с учетом санитарных, практических, эстетических требований и мер безопасности;

· научить составлять технологические карты с соблюдением норм, стандартов и ограничений;

· сохранять витамины при кулинарной обработке;

· научить составлять меню, сервировать стол, соблюдать правила этикета;

· научить экономному расходованию продуктов.

Создание изделий из текстильных материалов

· научить организации рабочего места и приемам безопасного труда на швейной машине и утюге;

· научить последовательности изготовления одежды от эскиза до готового изделия;

· научить раскраивать изделие, экономно расходуя ткань;

· научить работать с инструкционными картами;

· научить выполнять различные виды швов и оценивать качество выполненной работы.

Художественные ремесла

· научить техническим приемам и условиям выполнения вязаных изделий и ручной вышивки;
· научить регулировать строчки на швейной машине и устанавливать иглу;

· научить оценке технологических свойств материалов и областей их применения;

· научить правилам подбора цветовых сочетаний в вышивке и правилам ухода за вышитыми изделиями;

· достичь необходимой точности движений при выполнении технологических операций.

 Проектная деятельность
· рациональное использование учебной и дополнительной технической и технологической информации для проектиро​вания и создания объектов труда;

· применение элементов прикладной экономики при обосновании технологий и проектов.

· проектирование последовательности операций и состав​ление операционной карты работ;

· выполнение технологических операций с соблюдением установленных норм, стандартов и ограничений;

· соблюдение норм и правил безопасности труда, пожар​ной безопасности, правил санитарии и гигиены;

· соблюдение трудовой и технологической дисципли​ны;

· формирование рабочей группы для выполнения проек​та с учетом общности интересов и возможностей будущих членов трудового коллектива;

· презентация и защита проекта изделия;

· сочетание образного и логического мышления в про​цессе проектной деятельности.  
СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОГО ПРЕДМЕТА «ТЕХНОЛОГИЯ»

Содержание курса «Технология» определяется образовательным учреждением с учётом региональных особенностей, материально-технического обеспечения, а также использования следующих направлений и разделов курса:

Раздел 1. Кулинария (14ч)
Санитария и гигиена
Основные теоретические сведения:
Общие правила безопасных приемов труда, санитарии и гигиены. Санитарные требования к помещению кухни и сто​ловой, к посуде и кухонному инвентарю. Соблюдение сани​тарных правил и личной гигиены при кулинарной обработке продуктов для сохранения их качества и предупреждения пи​щевых отравлений. Правила мытья посуды ручным способом и в посудомо​ечных машинах. Применение моющих и дезинфицирующих средств для мытья посуды. 

Требования к точности соблюдения технологического процесса приготовления пищи. Санитарное значение соблю​дения температурного режима и длительности тепловой кули​нарной обработки продуктов для предупреждения пищевых отравлений и инфекций. Безопасные приемы работы с кухонным оборудованием, колющими и режущими инструментами, горячими жидкостя​ми. Оказание первой помощи при ожогах и порезах.

Практические работы:
Определение набора безопасных для здоровья моющих средств для посуды и кабинета. Проведение санитарно-гигиенических мероприятий в по​мещении кабинета кулинарии.
Физиология питания

Основные теоретические сведения:
Понятие о процессе пищеварения, об усвояемости пищи; условия, способствующие лучшему пищеварению; роль слю​ны, кишечного сока и желчи в пищеварении; общие сведения о питательных веществах. Обмен веществ; пищевые продукты как источник белков, жиров и углеводов; калорийность пищи; факторы, влияющие на обмен веществ.

Физиологические основы рационального питания. Совре​менные данные о роли минеральных веществ в жизнедеятельности человека,  их содержание в пищевых продуктах; суточная потребность в минеральных веществах.

Практические работы:
Поиск рецептов блюд, соответствующих принципам раци​онального питания.

Сервировка стола к ужину. Элементы этикета.
Блюда из молока, круп и макаронных изделий.
Основные теоретические сведения:
Подготовка к варке круп, бобовых и макаронных изделий. Технология приготовления крупяных рассыпчатых, вязких и жидких каш. Кулинарные приемы приготовления блюд из бобовых, обеспечивающие сохранение в них витаминов группы В. Способы варки макаронных изделий. Соотношение крупы, бобовых и макаронных изделий и жидкости при варке каш различной консистенции и гарниров. Посуда и инвентарь, применяемые при варке каш, бобо​вых и макаронных изделий.

Практические работы:
Приготовление рассыпчатой, вязкой или жидкой каши. Приготовление гарнира из макаронных изделий.
Изделия из теста 
Основные теоретические сведения:
Виды теста. Просеивания муки. Способы приготовления теста для блинов, оладий и блинчиков. Технология выпечки блинов, оладий и блинчиков. Блины с приправами. Оборудование, посуда и инвентарь для замешивания теста и выпечки блинов. Подачи блинов к столу. Рецептура и технология приготовления песочного теста. Влияние количества жиров яиц  на пластичность теста и рассыпчатость готовых изделий. Правила раскатки песочного. Инструмент для раскатки и разделки теста. Фруктовые начинки и кремы для тортов и пирожных из песочного теста. Ароматизирование песочного теста ванилью, лимонной цедрой , лимонным соком шоколадом и др. Формование и выпечка изделий из песочного теста (температура выпечки, определение готовности).
Практические работы:
Приготовление вареников с начинкой. Выпечка блинов. Выпечка кондитерских изделий из пресного слоёного теста. Выпечка изделий из песочного теста.
Сладкие блюда.
Основные теоретические сведения:
Роль сахара в питании человека и в кулинарии. Свойства крахмала. Фрукты, ягоды и продукты их переработки для приготовления сладких блюд. Рецептура киселей и компотов. Ассортимент сладких блюд и напитков. Приемы безопасной работы с кипящими жидкостями, санитарно-гигиенические требования при приготовлении пищи.

Практические работы:
Приготовление компотов и киселей.
Раздел 2. Создание изделий из текстильных материалов (24ч)
Материаловедение (2ч)
Основные теоретические сведения:
Классификация текстильных волокон. Способы получения и свойства натуральных  волокон. Натуральные волокна животного происхождения. Механические, физические, технологические, эксплуатационные свойства тканей. Виды переплетения нитей в тканях. Саржевые и атласные переплетения нитей в тканях. Понятие о раппорте переплетения. Влияние вида переплетения на драпируемость ткани. Дефекты ткани. Сравнительные характеристики хлопчатобумажных, льняных, шерстяных и шелковых тканей.
Практические работы:
Распознавание волокон и нитей из шерсти и шелка. Изготовление макета атласного, саржевого и сатинового переплетения. Сравнение механических, физических, технологических свойств тканей из натуральных волокон.
Элементы машиноведения (4ч)
Основные теоретические сведения:
Классификация машин швейного производства по назна​чению. Характеристи​ки и области применения современных швейных, краеобметочных и вышивальных машин с программным управлением. Бытовая швейная машина, ее технические характеристи​ки, назначение основных узлов. Виды приводов швейной ма​шины, их устройство, преимущества и недостатки.

Организация рабочего места для выполнения машинных работ. Правила безопасной работы на универсальной бытовой швейной машине. Правила подготовки швейной машины к работе. Формирование первоначальных навыков работы на швейной машине.

Назначение, устройство и принцип действия регуляторов универсальной швейной машины. Подбор толщины иглы и нитей в зависимости от вида ткани. Челночное устройство универсальной швейной машины. Порядок его разборки и сборки. Устройство и работа меха​низма двигателя ткани. Назначение и принцип получения простой и сложной зигзагообразной строчки. Чистка и смазка бытовой швейной машины.
Практические работы:
Чистка и смазка бытовой швейной машины. Выполнение машинных строчек на ткани по намеченным линиям, закрепление строчки обратным ходом машины. Регулировка качества машинной строчки для различных видов тканей. Выполнение зигзагообразной строчки. Обработка срезов зигзагообразной строчкой.
Конструирование и моделирование швейных изделий(6ч)
Основные теоретические сведения:
Роль конструирования в выполнении основных требова​ний к одежде. Типовые фигуры и размерные признаки фигу​ры человека. Системы конструирования одежды. Краткая ха​рактеристика расчетно-графической системы конструирова​ния. Основные точки и линии измерения фигуры человека. Последовательность построения чертежей основы швей​ных изделий по своим меркам. Расчетные формулы, необхо​димые для построения чертежа юбки.
Практические работы:
Эскизная разработка модели юбки. Снятие мерок и запись результатов измерений. Построение чертежа швейного изделия в масштабе 1:4 и в натуральную величину по своим меркам или по заданным размерам. Понятие о композиции в одежде (материал, цвет, силуэт, пропорции, ритм). Зрительные иллюзии в одежде. Виды ху​дожественного оформления швейных изделий. Способы моделирования швейных изделий. Выбор ткани и художественной отделки изделия. Художественное оформле​ние народной одежды. Связь художественного оформления современной одежды с традициями народного костюма. Определение количества ткани на изделие.
Поиск в Интернете современных моделей швейных изде​лий, построение выкроек, раскладка выкроек на ткани и рас​чет количества ткани на изделие с применением компьютер​ных программ.
Примерные темы лабораторно-практических и прак​тических работ

Моделирование изделия.
Расчет количества ткани на изделие.

Подготовка выкройки швейного изде​лия к раскрою.
Технология изготовления швейных изделий (12ч)
Основные теоретические сведения:
Подготовка ткани к раскрою. Особенности раскладки выкройки на ткани в зависимости от ширины ткани, рисун​ка или ворса. Инструменты и приспособления для раскроя. Способы переноса контурных и контрольных линий выкройки на ткань.

Правила выполнения следующих технологических операций:

· обработка деталей кроя;

· обработка застежек, карманов;

· обметывание швов ручным и машинным способами;

· обработка вытачек с учетом их расположения на деталях изделия;

· обработка верхнего края поясного изделия притачным поясом;

· обработка низа швейного изделия ручным и машинным способами.

Сборка изделия. Проведение примерки, выявление и ис​правление дефектов. Стачивание машинными швами и окончательная отделка изделия. Приемы влажно-тепловой обработки.  Контроль качества готового изделия.

Практические работы:
Выполнение образцов ручных стежков, строчек и швов. Отработка техники выполнения настрочных, краевых и отделочных швов. Выполнение раскладки выкроек ткани. Прокладывание контурных и контрольных линий и точек на деталях кроя. Обработка деталей кроя. Проведение примерки, исправление дефектов. Влажно-тепловая обработка изделия. Определение качества готового изделия.

Раздел 3. Рукоделие. Художественные ремесла(6ч)
Лоскутное шитьё 
Основные теоретические сведения:
Ассортимент изделий, подбор ткани по цвету, рисунку и фактуре. Организации рабочего места. Правила ТБ и БТ при работе. Виды прокладочных материалов и их использование. Технология соединения лоскутной мозаики между собой. Знакомство с основными приемами. Нить основы, нить утка, стачной шов вразутюжку.

Практические работы:
Изготовление шаблонов из картона для раскроя элементов орнамента. Раскрой ткани с учётом направления нити основы. Вышивание образцов сшивание отдельных фрагментов, соединение в полотно готовых блоков, пришивание к готовому полотну подкладки Изготовление изделия на выбор учащихся (декоративные панно, прихватки для кухни, стёганые покрывала, стилизованные лоскутные одеяла и подушки)
Раздел 4. Творческие  проектные работы (4ч)
Основные теоретические сведения:
Определение и формулировка проблемы. Поиск необходимой информации для решения проблемы. Разработка вариан​тов решения проблемы. Обоснованный выбор лучшего вари​анта и его реализация. Экологическая и экономическая оценка проекта.
Примерные темы лабораторно-практических и практических работ.
Сбор коллекции образцов декоративно-прикладного ис​кусства края.

Изготовление изделия в технике лоскутного шитья.

Изготовление изделий декоративно-прикладного искус​ства для украшения интерьера.

Оформление интерьера декоративными растениями.

Организация и проведение праздника (юбилей, день рож​дения, Масленица и др.).

Изготовление сувенира в технике художественной роспи​си ткани.

Блюда национальной кухни для традиционных праздни​ков.

Изготовление сувенира или декоративного панно в техни​ке ручного ткачества.

Эскизы карнавальных костюмов на темы русских народ​ных сказок.

Изготовление одежды.

Проекты социальной направленности.
Раздел 5. Технология ведения дома (4ч)
Интерьер жилого дома
Основные теоретические сведения:
Понятие о композиции в интерьере. Характерные особенности интерьера жилища, отвечающие национальному укладу и образу жизни. Организация зон отдыха, приготовления пи​щи, столовой, спален, детского уголка. Использование совре​менных материалов в отделке квартиры. Оформление интерьера эстампами, картинами, предметами декоративно-прикладного искусства. Подбор штор, занавесей, портьер, накидок, ковров, мебели, обоев, салфеток и т. д. Систематизация и хранение коллекций и книг. Значе​ние предметов ручного труда в интерьере. Сближение форм материальной культуры в современном искусстве.

Роль освещения в интерьере. Естественное и искусствен​ное освещение. Использование обшего и местного освещения. Виды и формы светильников. Подбор современной бытовой техники с учетом потреб​ностей и доходов семьи.

Практические работы:
Выполнение эскиза планировки городской квартиры, сельского дома, детской комнаты.

Технология домашнего хозяйства 

Основные теоретические сведения:
Современные средства ухода за бельевыми изделиями, одеждой и обувью. Средства защиты от моли. Оборудование и приспособления для сухой и влажной уборки. Роль комнатных растений в жизни человека. Освещение жилого дома. Значение и виды уборок помещения. Гигиена и экология жилища.
Практические работы:
Удаление пятен с одежды. Ремонт одежды декоративными отделочными заплатами ручным и машинным способами. Закладка на хранение шерстяных и меховых изделий. Закладка на летнее хранение зимней обуви. Влажная уборка кабинета.
Учебно-тематический план

	Название раздела
	Количество часов
	Практическая часть
	Тестовая и итоговая работа

	Кулинария
	14
	5
	1

	Создание изделий из текстильных материалов
	24
	20
	1

	Художественные ремесла
	6
	4
	

	Творческие, проектные работы
	4
	3
	1

	Технология ведения дома
	4
	2
	

	Итого
	52
	34
	4


ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА КАБИНЕТА ТЕХНОЛОГИИ
Занятия по технологии проводятся на базе кабинетов и мастерских по соответствующим направлениям обучения или комбинирован​ных мастерских. 

Кабинет или мастерская может размещаться на любом этаже школьного здания, кроме полуподвальных и подваль​ных помещений. По санитарным нормам площадь рабочих помещений должна быть не менее 4,5 м2 на одного учащего​ся для отдельной мастерской по обработке ткани и кабинета кулинарии и 5,4 м2 — для комбинированной мастерской.

В учебно-методический комплект для образовательной об​ласти «Технология» входят учебники, рабочие тетради для учащихся, методические рекомендации по организации учеб​ной деятельности для учителя, методические рекомендации по оборудованию кабинетов и мастерских, таблицы, плакаты, электронные наглядные пособия, специально разработанное оборудование для лабораторно-практических работ, техничес​кие средства обучения, включая компьютер с выходом в Интернет.

Большое внимание при работе в мастерских  обращено на соблюдение правил санитарии и гигиены, элект​ро- и пожарной безопасности, безопасных приемов труда уча​щихся при выполнении технологических операций. Для этого мастерские оборудованы соответствующими приспособления​ми и оснащаются наглядной информацией.
Для реализации целей и задач по данной программе используется УМК Технология: комплект учебников для 6 класса по образовательной программе. К техническим средствам обучения, которые используются на уроках технологии, относятся 

· компьютер;

· швейные машины с ручным и электрическим приводом, оверлог

· электрический утюг
· гладильная доска
· электрические плита
· наборы кухонной посуды и инструменты

ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ИЗУЧЕНИЯ ПРЕДМЕТА «ТЕХНОЛОГИЯ»

НА СТУПЕНИ ОСНОВНОГО ОБЩЕГО ОБРАЗОВАНИЯ

· . Учащиеся должны знать/понимать:
· санитарные требования к помещению кухни и столовой; пра​вила работы с горячими маслами и жирами, мытья посуды;
· общие сведения о значении минеральных солей и микроэле​ментов в жизнедеятельности организма, о кулинарном значе​нии, питательной ценности и химическом составе молока; спо​собы определения качества молока, способы сохранения свеже​го молока, технологию приготовления молочных супов и каш;
· общие сведения о пищевой ценности рыбы и нерыбных про​дуктов моря, о возможности кулинарного использования рыбы разных пород, методы определения качества рыбы;
· способы первичной обработки рыбы, технологию приготов​ления рыбной котлетной массы и рыбных полуфабрикатов, спо​собы тепловой обработки рыбы;
· виды жаренья продуктов, их отличительные особенности, посуду и инвентарь для жаренья;
· технологию приготовления кулинарных блюд из рыбы и не​рыбных продуктов моря, способы определения готовности и правила подачи рыбных блюд к столу;
· правила варки крупяных каш различной консистенции, осо​бенности приготовления блюд из бобовых и макаронных изде​лий, соотношение крупы, бобовых и макаронных изделий и жидкости при варке каш и гарниров;
· способы приготовления теста, виды пищевых разрыхлителей теста, технологию выпечки блинов, оладий, блинчиков;
· виды и кулинарные свойства крахмала, технологию при​готовления компотов и киселей; правила сервировки стола к ужину;
· общие сведения о процессах, происходящих при солении и квашении овощей, технологию квашения капусты, засолки огур​цов, помидоров, грибов, зелени, мочения яблок;
· значение композиции в интерьере, способы оформления интерьера, роль освещения в интерьере, санитарно-гигиениче​ские требования к уборке жилых и производственных помеще​ний;
· правила санитарии, гигиены, безопасной работы с колю​щим и режущим инструментом, с электрооборудованием, элек​тронагревательными приборами;
· основы семейного уюта;
· традиционные и семейные праздники, правила соблюдения траура, выражение соболезнования;       
· способы получения натуральных волокон животного проис​хождения, получение нитей из этих волокон в условиях пря​дильного производства и в домашних условиях, свойства нату​ральных волокон животного происхождения, нитей и тканей на их основе, саржевые и атласные переплетения;
· принцип действия механизмов преобразования движения, их обозначения на кинематических схемах; назначение, устройство и принцип действия регуляторов швейной машины;
· виды народных промыслов, композицию, ритм, орнамент, раппорт в вышивке, холод​ные, теплые, хроматические и ахроматические цвета, способы увеличения и уменьшения рисунка, 

· устройство качающегося челнока универсальной швейной машины, принцип образования двухниточного машинного стеж​ка, назначение и принцип получения зигзагообразной строчки;
· эксплуатационные, гигиенические и эстетические требова​ния к одежде, материалы и отделки, приме​няемые при изготовлении юбок, основные конструкции юбок, правила снятия мерок и их условные обозначения, основные приемы моделирования конических и клиньевых юбок, правила подготовки выкройки к раскрою;
· назначение, конструкция, условные графические обозначе​ния и технология выполнения следующих швов: настрочного с открытым срезом, настрочного с одним закрытым срезом, шва встык, накладного с двумя закрытыми срезами, основные тех​нологические приемы обработки юбки;
· правила подготовки ткани к раскрою и технологию раскроя ткани, технологическую последовательность обработки юбки;
· правила ухода за бельевыми изделиями, применение швей​ной машины для ремонта швейных изделий;

· единство стиля костюма, прически, косметики, интерьера;
· условия труда и требования к дизайнерам и специалистам по технологии обработки тканей и пищевых продуктов.
· основные требования по уходу за одеждой и обувью;
Учащиеся должны уметь:
· работать с бытовыми электроприборами, с моющими и чис​тящими химическими веществами, мыть посуду, применять мо​ющие и дезинфицирующие средства для «мытья посуды;
· определять качество молока, проводить его тепловую обработку, готовить молочные супы и каши, оценивать качество го​товых блюд;
· определять качество рыбы, оттаивать мороженую и вымачи​вать соленую рыбу, проводить первичную обработку рыбы, при​готавливать рыбную котлетную массу с помощью мясорубки, варить и жарить рыбу и рыбные полуфабрикаты, готовить блюда из рыбной котлетной массы, определять готовность рыбных блюд, подавать их к столу;
· проводить первичную обработку круп, бобовых и макарон​ных изделий; варить крупяные рассыпные, вязкие и жидкие каши, готовить запеканки, крупеники, котлеты, биточки из круп, варить бобовые и макаронные изделия;
· приготавливать тесто и выпекать блины, оладьи, блинчики, варить компоты и кисели;
· готовить ужин, сервировать стол к ужину, принимать гостей;
· квасить капусту, проводить первичную обработку и засолку огурцов, томатов, зелени, грибов;
· выполнять эскизы интерьера детской комнаты, проводить сухую и влажную уборку, пользоваться пылесосом и другими электробытовыми приборами;
· определять раппорт саржевого и атласного переплетения, лицевую и изнаночную стороны и дефекты ткани;
· регулировать качество машинной строчки, устанавливать иглу в швейную машину, подбирать иглу и нить в зависимости от вида ткани, определять неполадки швейной машины, вызван​ные неправильной установкой иглы, чистить и смазывать швей​ную машину;

· подбирать одежду к традиционным праздникам, строить сим​метричный узор, орнамент в квадрате, в полосе, определять раз​мер и место узора на изделии, подбирать нитки по цвету, то​нальности, насыщенности, выполнять счетные швы и свобод​ную вышивку по рисованному контуру;определять виды соединений деталей в узлах механизмов и машин; 

· разбирать и собирать челнок, закреплять строчку обратным ходом швейной машины, обметывать срезы деталей и обрабаты​вать петли зигзагообразной строчкой;
· работать с журналами мод, читать и строить чертеж, снимать и записывать мерки, моделировать выбранные фасоны юбок;
· выполнять машинные швы: стачные (запошивочный, двой​ной, накладной с закрытыми срезами) и краевые;
· выполнять раскрой ткани с направленным рисунком, с сим​метричными и асимметричными полосами, заготавливать косые обтачки, обрабатывать срезы рукавов, низа платья  косой обтачкой или тесьмой,  проводить примерку и исправлять дефекты, оце​нивать качество готового изделия;

· выполнять штопку швейных изделий с помощью швейной машины.  
Использовать приобретённые знания и умения в практической деятельности и  повседневной жизни:        
· для изготовления изделий из текстильных и поделочных материалов с использованием швейных машин, оборудования и приспособлений, приборов влажно-тепловой  и художественной обработки изделий и полуфабрикатов;

· выполнения различных видов художественного оформления изделий;

· для приготовления и повышения качества, сокращения временных и энергетических затрат при обработке пищевых продуктов, консервирования и заготовки пищевых продуктов в домашних условиях;

· соблюдения правил этикета за столом;

· приготовления блюд по готовым рецептам, включая блюда национальной кухни;

· выпечки хлебобулочных изделий;

· сервировки стола и оформления приготовленных блюд;

· для выполнения графических работ с помощью инструментов, приспособлений и компьютерной техники; чтения и выполнения чертежей, эскизов, схем, технических рисунков деталей и изделий;
· для выбора рациональных способов и средств ухода за одеждой и обувью; применения бытовых санитарно - гигиенических средств.
КРИТЕРИИ И НОРМЫ ОЦЕНКИ ЗНАНИЙ, УМЕНИЙ ОБУЧАЮЩИХСЯ

Нормы оценки знаний:
Отметка «5» ставится, если учащийся полностью усвоил учебный материал, может изложить его своими словами, самостоятельно подтверждает ответ конкретными примерами, правильно и обстоятельно отвечает на дополнительные вопросы учителя.
Отметка «4» ставится, если учащийся в основном усвоил учебный материал, допускает незначительные ошибки в его изложении, подтверждает ответ конкретными примерами, правильно отвечает на дополнительные вопросы.

Отметка «3» ставится, если учащийся не усвоил существенную часть учебного материала, допускает значительные ошибки в его изложении своими словами, затрудняется подтвердить ответ конкретными примерами, слабо отвечает на дополнительные вопросы учителя.

Отметка «2» ставится, если учащийся полностью не усвоил учебный материал, не может привести конкретные примеры, не может ответить на дополнительные вопросы учителя. 
Нормы оценки практической работы:
Отметка «5» ставится, если полностью соблюдались правила трудовой и технологической дисциплины, работа выполнялась самостоятельно, тщательно спланирован труд или соблюдался план работы, предложенный учителем, рационально организовано рабочее место, полностью соблюдались общие правила техники безопасности, отношение к труду добросовестное, к инструментам – бережное, экономное. 

Отметка «4» ставится, если работа выполнялась самостоятельно, допущены незначительные ошибки в планировании труда, организации рабочего места, которые исправлялись самостоятельно, полностью выполнялись правила трудовой и технической дисциплины, правила техники безопасности.

Отметка «3» ставится, если самостоятельность в работе была низкой, допущены нарушения трудовой и технической дисциплины, техники безопасности, организации рабочего места.
Отметка «2» ставится, если самостоятельность в работе отсутствовала, допущены грубые нарушения правил трудовой и технологической дисциплины, правил техники безопасности, которые повторялись после замечаний учителя.
Требования, виды и формы контроля  по предмету
	требования
	вид контроля
	форма контроля

	Личностные 
	предварительный
	выставки начальной школы

	
	текущий
	устный опрос,

	
	периодическая проверка ЗУ по разделу
	самостоятельные работы


	
	итоговый
	выставка работ, презентации проектов

	Метапредметные
	предварительный
	входная диагностика

	
	текущий
	наблюдение, тестирование, творческие работы

	
	итоговый
	мониторинг


	Предметные:
	
	

	а) в познавательной деятельности
	текущий
	тест с многозначным выбором ответа, наблюдение

	
	итоговый
	мониторинг

	б) мотивационной деятельности
	текущий
	устный опрос

	
	итоговый
	письменный опрос

	в) трудовой деятельности 
	текущий
	самоконтроль, практические работы, мини-проекты взаимопроверка, инструкционные карты, самооценочная карта контроля

	
	итоговый
	тестирование, готовое изделие

	г) физиолого-психологической деятельности
	текущий
	наблюдение, устный опрос, рефлексия

	д) эстетической
	текущий


	наблюдение, творческие работы, самооценка по критериям

	е) коммуникативной
	текущий
	наблюдение

	
	текущий
	защита проекта, мониторинг


КАЛЕНДАРНО-ТЕМАТИЧЕСКОЕ ПЛАНИРОВАНИЕ ПО ПРЕДМЕТУ «ТЕХНОЛОГИЯ» 6 КЛАСС

	№

п\п
	Наименование раздела. Тема урока.
	Кол-во часов
	Тип урока.
	Элементы содержания.
	Практическая работа.
	Требования подготовки.
	Вид контроля

	
	
	
	
	
	
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	Раздел 1. Кулинария (14ч)

	1
	Вводное занятие. Инструктаж по технике безопасности. Санитария и гигиена. Физиология питания

стр.120-122.


	  2
	Урок-беседа.
	Санитарные требования к кухне, посуде и кухонному инвентарю. Планирование рационального питания. Пищевые продукты, как источник белков, жиров, углеводов, минеральных солей. Суточная потребность.  Методы сохранения при кулинарной обработке. Профессии, связанные с производством и обработкой пищевых продуктов.
	Работа с таблицами по составу и количеству различных продуктов.

Определение суточного количества и состава продуктов.
	Знать: физиология питания, минеральные вещества: макро- и микроэлементы, суточная норма.

Меню на ужин.

Уметь: рассчитывать норму веществ,

составлять меню.
	Практическая работа.

	2


	Правила сервировки стола к обеду и ужину. Складывание салфеток
	  2
	Урок комбинированный.
	Особенности сервировки стола. Способы складывания салфеток


	Сервировка стола
	Знать: особенности сервировки стола к ужину, правила приглашения и приёма гостей, приём и дарение подарков.

Уметь: составлять меню для ужина, поздравления, приглашения; складывать салфетки.


	Практическая работа.

	3


	Блюда из круп, бобовых  и макаронных изделий.

стр.142-145. Правила варки крупяных каш. 


	 2
	Урок комбинированный.
	Кулинарная обработка продуктов. Познакомить с видами макаронных изделий, правилами варки, технологией приготовления блюд. Причины увеличения и объема при варке.
	Приготовление гречневой каши.
	Знать: технология приготовления блюда, норма продукта

Уметь: определять доброкачественность продукта, готовить блюда с соблюдение правил ТБ и БТ.


	Практическая работа.



	4
	Молоко и его свойство. Татарские национальные молочные блюда. Приготовление татарского блюда «Молочный суп с салмой»


	2
	Урок комбинированный.
	Кулинарное значение молока и молочных продуктов. Виды молока. Питательная ценность и химический состав молока, условия и сроки хранения. Разнообразие татарских блюд из молока.
	Приготовление молочной молочного супа с салмой

. 
	Знать: свойства молока, признаки доброкачественности, технологию приготовления блюда, норму продуктов

Уметь: определять доброкачественность продукта, готовить блюда с соблюдение правил ТБ и БТ.


	Практическая работа.



	5
	Сладкие блюда и напитки.

стр. 150-154

Приготовление киселя и компота.
	2
	Урок комбинированный.
	Сахар и его роль в кулинарии и в питании человека. Роль десерта в праздничном обеде. Виды желирующих веществ и ароматизаторов. Рецептура сладких блюд (желе, мусс, суфле, самбук).
	Приготовление сладкого блюда по выбору учащихся.
	Иметь представление:

- о желирующих веществах и ароматизаторах;

- роли сахара в питании человека;

- видах сладких блюд и десертов.
	Практическая работа.

	6


	Изделия  из жидкого теста.

Блины, оладьи, блинчики. 

стр.146-149.
	 2
	Урок комбинированный.
	Кулинарная обработка продуктов. Значение блюд из теста в питании человека. Виды теста и изделия из него. Технология приготовления блюд. ТБ.
	Приготовление блинов.


	Знать: виды теста,

разнообразие блюд,

схема приготовления расход продуктов.

Уметь: готовить блины, рассчитывать норму продуктов, сервировать стол. Правила ТБ и БТ.


	Практическая работа.

	7
	Пищевая ценность рыбы.

Блюда из морепродуктов.

Тест по теме «Пищевая ценность продуктов»
	2
	Урок комбинированный.
	Разновидности рыбных продуктов: рыба живая, охлаждённая, мороженная, солёная. Признаки доброкачественности продуктов. Технология и санитарные условия первичной и тепловой обработки рыбы.


	Приготовление рыбного блюда (уха, жареная рыба, рыба с овощами)
	Знать: разновидности рыбных продуктов, признаки доброкачественности инструменты для разделывания рыбы.

Уметь: подбирать инструменты, определять свежесть рыбы органолептическим способом, обрабатывать рыбу, жарить в целом виде, определять готовность блюд.
	Практическая работа.

Тестирование

	Раздел 2. Создание изделий из текстильных материалов(24ч)

	
	Материаловедение
	2
	
	
	
	
	

	8
	Натуральные волокна животного происхождения.
стр.5-8.
Ткацкие переплетения.

Дефекты тканей. Лицевая и изнаночные стороны ткани

стр.9-20.
	 2
	Урок комбинированный.
	Натуральные волокна животного происхождения. Различие волокон по составу. Ассортимент шерстяных и шёлковых тканей. Свойства шерстяных и шёлковых тканей. Признаки образования ткацкого саржевого, сатинового и атласного переплетения. Определение лицевой стороны у шелковых и шерстяных тканей. Текстильные дефекты тканей.


	Распознавание в тканях 

волокон и нитей шерсти и натурального шёлка. Определение лицевой и изнаночной сторон тканей.

Составление коллекции саржевого, сатинового и атласного переплетений.
	Знать: виды волокон, производство и ткани из них,

свойства тканей, их определение; образование ткацких переплетений. Виды дефектов.

Уметь:

определять вид ткани и их  свойства; вид переплетения,

выявлять дефекты.
	Практическая работа.



	
	Устройство, регулировка и обслуживание бытовых швейных машин. 
	 4


	
	
	
	
	

	9
	Регуляторы швейной машины. Регулировка качества машинной строчки.

Неполадки в работе швейной машины

стр.21-29. Уход за швейной машиной.

стр.31-32.
	2
	Урок комбинированный.
	Регуляторы длины стежка, регулятор натяжения верхней (игольной) нити,  регулятор натяжения нижней (челночной) нити. Причины возникновения дефектов машинной строчки.   Устранение дефектов плохой строчки.

Правильный уход за швейной машиной инструменты и приспособления для чистки и смазки швейной машины.
	Регулировка машинной строчки. Замена иглы в швейной машине.

Уход за швейной машиной, ее чистка и смазка.
	Знать: регуляторы швейной машины,

строение иглы,

последовательность  установки,

виды дефектов строчки, регулирование; профилактику, и уход швейной машины. 

Уметь: проверять правильность установки иглы,

подбирать иглу и  нитки по толщине; организовывать чистку и смазку швейной машины.
	Практическая работа.

	10


	Технология соединения деталей в швейных изделиях.

Машинные швы.

стр.30.


	 2
	Урок комбинированный.
	Познакомить с технологией и техническими условиями выполнения соединительных и краевых швов.


	Выполнение образцов машинных швов.
	Знать: виды соединительных швов, применение в изделиях,

Уметь: выполнять машинные швы в зависимости от изделия с учётом ткани, иглы, ниток.

Правила ТБ.
	Работа по технологическим картам.


	
	Конструирование и моделирование поясных швейных изделий
	6


	
	
	
	
	

	11


	Современная мода. Модели юбок с татарскими декоративными элементами. 

Снятие мерок для построения чертежа юбки 7,8 стр. 33-37
	2


	Урок комбинированный.
	История моды. Понятия силуэт и стиль. Современные направления  моды в одежде. Выбор индивидуального стиля в одежде. Требования, предъявляемые к одежде. Правила снятия мерок, их условные обозначения.
	Снятие мерок и запись результатов измерений.
	Знать: характеристики поясных изделий, правила снятия мерок.

Уметь: снимать мерки с фигуры человека.


	Практическая работа.

	12


	Конструирование юбки в М 1:4 и в М 1:1,

стр. 37-50
	2


	Урок комбинированный.
	Формулы расчетов для построения чертежей юбок разных видов (коническая, клиньевая, прямая).

Последовательность  построения чертежа.
	Построение основы чертежа юбок разных видов.
	Знать: формулы, необходимые для расчета изделия.

Уметь: строить чертежи выкроек юбок разных видов.


	Практическая работа.

	13
	 Моделирование прямой юбки. Подготовка выкройки к раскрою. стр.50-67
	2
	Урок комбинированный.
	Детали юбок. Способы моделирования конических, клиньевых и прямых юбок. Подготовка выкройки к раскрою. Копирование готовых выкроек.
	Изменение формы выкроек юбок с учетом индивидуальных особенностей фигуры.
	Знать: правила подготовки выкройки к раскрою;
Уметь: вносить изменения в чертеж юбок в соответствии с выбранным фасоном.


	Практическая работа. Контроль качества.

	
	Технология изготовления поясных швейных изделий 
	12
	
	
	
	
	

	14


	Подготовка ткани к раскрою. Рациональный раскрой изделия.

 стр. 83-87
	2
	Урок комбинированный.
	Последовательность подготовки ткани к раскрою.  Обмеловка. Правилами раскладки выкроек на ткани, раскроя. Особенности раскладки выкройки на ткани в клетку и в полоску. Правилами БТ.
	Подготовка выкройки к раскрою. Раскладка выкройки, обмеловка и раскрой ткани. Прокладывание контурных и контрольных линий и точек на деталях кроя. Выполнение раскроя изделия. Соблюдение правил БТ 
	Знать: способы раскладки изделия, припуски на швы, обмеловка и раскрой ткани.

Уметь: раскладывать выкройку, выкраивать детали, рассчитывать количество ткани.
	Практическая работа.

	15
	Подготовка деталей кроя к смётыванию.

Подготовка к первой примерке. Смётывание деталей кроя.

 стр.87-95


	2


	Урок комбинированный.
	Перенос линий выкройки на детали кроя. Технология соединения деталей в швейных изделиях для первой примерки. Правила проведения примерки поясного изделия, способы исправления дефектов.
	Стачивать вытачки, сутюживать и отпаривать детали изделия. Подготовка изделия к примерке. Соблюдение правил БТ 
	Знать: последовательность выполнения ручных операций.

Уметь: выполнять ручные швы, определять дефекты и исправлять их.
	Практическая работа.

	16
	Проведение первой примерки. Внесение уточнений после примерки. 

стр.87-95


	2


	Урок комбинированный.
	Последовательность проведения примерки. Выявление и устранение дефектов. Технология стачивания вытачек, приутюживание, сутюживание.
	Проведение примерки и устранение дефектов. Стачивание  вытачки, приутюживание припусков на швы. Соблюдение правил БТ.
	Знать: последовательность проведения первой примерки.

Уметь: устранять выявленные дефекты в соответствии с выбранной моделью, стачивать вытачки.
	Практическая работа.

	17
	Технология соединения деталей в швейных изделиях. Способы обработки застёжки. Втачивание молнии в боковой срез юбки.
	2
	Урок комбинированный.
	Обработка и соединения деталей кроя поясного изделия. Технология обработки застёжки тесьмой-молнией.
	Обработка вытачек, кокеток и деталей кроя, обработка застежки.
	Знать: правила стачивания вытачек, кокеток, деталей кроя, обработки застежки.
Уметь: последовательно выполнять пошив поясного изделия.
	Практическая работа.

	18


	Последовательность обработки верхнего и нижнего срезов изделия. Обработка пояса. Соединение пояса с юбкой.
	2


	 Урок комбинированный.
	Виды обработки верхнего и нижнего среза изделия. Виды отделки поясного изделия. Способы обработки верхнего среза юбки. Прокладочные материалы: флизелин, дублерин.
	Обработка верхнего и нижнего срезов поясного изделия выбранным способом. Приутюживание клеевых материалов к ткани. Обрабатывать верхний срез притачным поясом, обтачкой.
	Знать: правила притачивания пояса, виды обработки нижнего среза изделия. Способы отделки изделия.

Уметь: применять способы обработки верхнего и нижнего срезов изделия.


	Практическая работа.

	19
	Выполнение влажно-тепловой обработки. 

 Окончательная отделка изделия.

Тест по теме «Технология изготовления поясных швейных изделий»
	2
	Урок комбинированный.
	Особенности влажно-тепловой обработки. Правила БТ при ВТО. Правила контроля и проверка качества.
	Влажно-тепловая обработка изделия с соблюдением БТ. Контроль качества готового изделия.
	Знать: 

-особенности ВТО;

-правила БТ при ВТО;

-правила контроля и проверки качества изделия.

Уметь: проводить анализ проделанной работы.


	Практическая работа.

Тестирование



	Раздел 3. Рукоделие. Художественные ремёсла (6ч)

	22
	Лоскутное шитьё, понятие орнамента.

Прокладочные материалы. Раскрой ткани.
	2
	Урок комбинированный.
	Ассортимент изделий, подбор ткани по цвету, рисунку и фактуре. Организация рабочего места. Правила ТБ и БТ при работе. Виды прокладочных материалов и их использование.
	Изготовление шаблонов из картона для раскроя элементов орнамента. Раскрой ткани с учётом направления нити основы.
	Знать: возможности лоскутного шитья, подбор ткани в зависимости от фактуры и рисунка.

Уметь: изготавливать шаблон, кроить ткань
	Практическая работа.

	23


	Технология соединения лоскутной мозаики между собой. Влажно-тепловая обработка изделия. 
	2
	Урок комбинированный.
	Технология соединения деталей между собой. Познакомить с основными приемами. Правила ТБ и БТ при работе.
	Вышивание образцов 
	Уметь: соединять детали между собой выполнять образцы.

Знать: технику лоскутного шитья.
	Практическая работа.

	24
	Творческий проект «Стилизованное лоскутное изделие»
	2
	Урок комбинированный
	Нить основы, нить утка, стачной шов вразутюжку.

сшивание отдельных фрагментов, соединение в полотно готовых блоков, пришивание к готовому полотну подкладки

	Изготовление изделия на выбор учащихся (декоративные панно, прихватки для кухни, стёганые покрывала, стилизованные лоскутные одеяла и подушки)
	Уметь: соединять детали между собой, использовать прикладной материал, выполнять образцы.

Знать: алгоритм деятельности.
	Практическая работа.

	Раздел 4. Творческие проектные работы (4ч)

	25
	Организационно-подготовительный этап творческого проекта: выбор темы, оборудования, инструментов и приспособлений. Составление технологической последовательности проекта
	2
	Урок комбинированный.
	Знакомство с творческими проектами учащихся.   Организационно-подготовительный этап: выбор темы проекта и его обсуждение, обоснование выбора, разработка эскиза изделия. Подбор материалов Тестовый редактор. Простейшие графические программы. Интернет. Создание презентации проекта.
	Разработка проекта при использовании ИКТ.  Расчет себестоимости изделия и экономическое обоснование проекта.
	Знать: В чем заключается аналитический этап при проектировании швейного изделия. 

Иметь представление: о ресурсах компьютера при работе над проектом.

Уметь: рассчитывать себестоимость изделия, работать с поисковыми системами интернета, создавать презентацию.


	Практическая работа

	26
	Технологический этап выполнения творческого проекта (конструирование, моделирование, изготовление изделия) 

Заключительный этап (оценка проделанной работы, и защита проекта)
	2
	Урок комбинированный.
	Конструирование базовой модели. Моделирование. Изготовление изделия

Критерии оценки работ и выполнение рекламного проспекта изделия 
	Оценка проделанной работы. Защита проекта.
	Уметь:  конструировать и моделировать, выполнять намеченные работы

оценивать проделанную работу с точки зрения эстетических ценностей и защищать ее, оформлять дизайн-папку, презентовать свою проектную работу.


	Итоговый проект.

	Раздел 5. Технология ведения дома. (4ч)

	
	Технология домашнего хозяйства
	2
	
	
	
	
	

	20


	Уход за одеждой из шерстяных и шёлковых тканей. Уход за обувью.

стр.106-111.

Ремонт одежды. 

Выбор и замена фурнитуры.

стр.112-119.
	 2


	Урок комбинированный.


	Удаление загрязнений с одежды бытовыми средствами. Выбор технологий и средств для длительного хранения одежды и обуви. Выбор и использование современных средств ухода за обувью.

Ознакомить с понятием «фурнитура» и ее видами. Варианты пришивания фурнитуры (пуговиц, кнопок, крючков, цепочки-вешалки). 
	Игра  Химчистка. Удаление пятен с одежды.

Пришивание фурнитуры.
	Знать: производство волокон, тканей из шерсти и шёлка,

свойства тканей для определения правил ухода за изделием. Правила ухода и хранения обуви.

виды фурнитуры, применение,

последовательность пришивания, проверка качества.

Уметь: ухаживать за одеждой, правильно подготавливать обувь  на хранение, выполнять работу по пришиванию фурнитуры.
	Практическая работа.



	
	 Интерьер жилого дома
	  2
	
	
	
	
	

	21
	Понятие о композиции в интерьере. Характерные особенности жилища. Отделка квартиры. Освещение. Гигиена жилища.

стр.157-175


	 2
	Урок комбинированный.
	Основные качества интерьера, его особенности. Как организовать хорошее освещение для занятий и работы в быту в разных зонах помещения. Материалы для квартиры.

Принципы научной организации труда, грамотной организации, об экономии времени. Виды и правила уборки в доме, инструменты и приспособления для уборки.
	Эскиз оформления окна.

Генеральная уборка
	Знать: зоны квартиры, композицию, виды освещения, оформление  окна, отделка пола,  средства для мытья помещения.

Уметь: выполнять  эскиз  оформления окна, планирование зон, пользоваться инструментами и приспособлениями для уборки.


	Практическая работа.

	
	Итого:
	52
	
	
	
	
	


УЧЕБНО – МЕТОДИЧЕСКОЕ И МАТЕРИАЛЬНО – ТЕХНИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОГО ПРОЦЕССА ПО КУРСУ «ТЕХНОЛОГИЯ»

Методические и учебные пособия
· Дикинсон Д, Гудвин Д.  Детские праздники. : Пер с английского. – М.: АРТ – РОДНИК, 2003.- 160с.

· Воронова О. Домашн ий декоратор.- М.: Эксмо, 2008.-200с.

·  Сычева Л.В., Хрусталев Е.И., Путина Г. П. Приглашаем вязать.– Свердловск: Сред. – Урал. кн. изд – во, 1983. – 112с.

·  Цамуталина Е.Е. 100 поделок из ненужных вещей. – Ярославль: Академия развития: Академия, Кº: Академия Холдинг, 2000. – 192с. 

· Боуз П. 101 идея чудесных превращений одежды с помощью бисера, тесьмы, красок, аппликаций, вышивки. Издательская группа «КонтентС», 2003.-144с.

· Иголка-волшебница: Кн. для учащихся 5-8 кл. сред. шк.- М.: Просвещение, 1998.-142с.

· Как шить красиво: Пер с англ./ Предисл. В. Зайцева. – К 16 М.:  Мир. 1990. – 368с., ил.

·  Скурихин И.М. Книга о вкусной и здоровой пище. - Москва:  ВО « Агропромиздат», 1993. – 368с.

· Краткая энциклопедия домашнего хозяйства. Советская энциклопедия, 1984. – 707с.

· Культура питания. Энциклопедический справочник. Издательство «Белорусская Энциклопедия» имени Петруся Бровки. 1993 г. -542с.

·  Сасова И.А. Метод проектов в технологическом образовании школьников: 6класс. Пособие для учителя. -М.: Вентана-Графф, 2004.-144с.

·  Парулина О.В. Мир игрушек и подделок  – Смоленск: Русич, 2000. – 336 с.

· Сасова И.А.Метод проектов в технологическом образовании школьников: 7 класс. Пособие для учителя.  - М.: Вентана-Графф, 2007.-176с.

· Ермакова В.И. Основы кулинарии. Учебник для 8-11 кл. общеобразовательных учреждений.-3-е изд.-М.: Просвещение, 2000.- 190с.

·  Рубцова Е. Поделки для девочек. – М.: Эксмо, 2008. -112с.

· Осипов Н.Ф. Про гречиху и пшеницу, кукурузу и горчицу: Научно – художественная литература / Рис. Н. Мищенко, В. Освер. – М.: Дет. лит., 1986. – 64с.

· Рукоделие. Популярная энциклопедия/ Гл. ред. Р 85 И.А. Андреева .-М.:Большая Рос. энциклопедия,1993.-287с.

· Сасова И.А. Сборник проектов по курсу «Технология – 5». Пособие для учителя. – М.: Вентана - Графф, 2003. – 144с.

· ХохловаМ.В.,Самородский П.С.,Синица Н.В., Симоненко В.Д. Технология: Программы начального и основного общего образования.  Сборник. – М.: Вентана – Граф, 2008. -192с

· Симоненко В.Д. Технология: Учебник для учащихся 6 класса общеобразовательной школы. - М.: Вентана-Граф, 2000-240с.

· Попова Г.П., Павлова О.В. Технология. 6 класс: поурочные планы по учебнику Крупской Ю.В, Симоненко В.Д . - 2-е изд., испр. и доп.- Волгоград: Учитель, 2008.-287с.

· Литвинец Э.Н., Коноплёва Н.П. Учитесь вышивать.  Вторая жизнь вещей (О коже) - М.: Знание, 1991.-144с.

Оборудование и приборы
Производственная швейная машина; бытовые швейные машины; оверлог; парогенераторы; гладильные доски; ноутбук; интерактивная доска; манекены; лекала; электроплиты; холодильник; кухонный комбайн; соковыжималка; электромясорубка; блинница; тостеры; электрочайник; микроволновая печь; фильтр для воды. 

Дидактический материал
Для решения познавательных и информационно-коммуникативных задач процесса обучения данный календарно-тематический план предусматривает использование следующего дидактико-технологического оснащения, включая словари, справочники:
· Плакаты по темам: «Технология обработки ткани (Рукоделие)», «Технология обработки ткани (Машиноведение)», «Технология обработки ткани (Материаловедение)», «Технология изготовления швейных изделий», «Кулинария». 
· журналы  и книги по рукоделию;

· наглядные пособия по вышивке, вязанию, бисеру и другим видам рукоделия;

· инструкционные карты по вышивке, изготовлению юбки;

· тесты по кулинарии и по технологии изготовления юбки;

· готовые творческие проекты учащихся.
Средства, реализуемые с помощью компьютера:
· библиотека оцифрованных изображений (фотографии, иллюстрации, творческие проекты, лучшие эскизы и работы учащихся);
· слайд-лекции по ключевым темам курса;
· редакторы текста, презентаций, электронных страниц;
· графические редакторы (моделирование формы и узора, подбор орнамента  для вышивки изделия).
Интернет-ресурсы:
· Сайт по рукоделию:  http://stranamasterov.ru/ 
·  Сайт по рукоделию: http://rozochka.com/ 
ПРИЛОЖЕНИЕ

УМК – линия В.Д.Симоненко 

Учебник «Технология. Технический труд» 6 класс 

Автор: В.Д.Симоненко и др.

Тестовые задания с ответами для девочек 
номинация «Обслуживающий труд», «Физиология питания» 

6 класс.

Кулинария

Тест № 1 «Пищевая ценность продуктов»

Отметьте  знаком «+» один или все правильные ответы:

Пищевые продукты нельзя хранить: 

1. В стеклянной емкости  

2. Керамической  посуде 

3. Оцинкованной посуде

4. Пластиковой емкости

5. Алюминиевой  посуде

Перед приготовлением гречневую крупу:

1. Проветривают

2. Просушивают

3. Перебирают 

4. Просеивают

5. Обжаривают

Перед замешиванием муку 

1. Проветривают

2. Сушат 

3. Просеивают

4. Обжаривают 

5. Проверяют на наличие вредителей

Перечислите не менее 5 видов длительного хранения продуктов питания
Ответ: консервирование, замораживание,  маринование, копчение, соление, квашение

Установите соответствия между видами круп и каш

	1
	Гречневая 
	А
	Рассыпчатая 

Вязкая

Жидкая 

	2
	Рисовая 
	Б
	Рассыпчатая 

Вязкая

	3
	Пшенная 
	В
	Вязкая

Жидкая

	4
	Перловая
	Г
	Рассыпчатая 

Вязкая

	5
	Ячневая 
	Д
	Рассыпчатая 

Вязкая

Жидкая

	6
	Геркулес
	Е
	Рассыпчатая 

Вязкая


Ответ: 1-Б, 2- А, 3-Д, 4-Г. 5-Е, 6- В

Материаловедение

Отметьте  знаком «+» один или все правильные ответы:

Наибольшей драпируемостью обладают ткани: 

1. Шерстяные   

2. Хлопчатобумажные

3. Тонкие шелковые

4. Толстые шелковые

5. Льняные

Шерстяные изделия стирают при температуре воды:

1. 30(
2. 60(
3. 90(
4. более 900
Для получения волокна у  льна-долгунца используют:

1. Корень

2. Стебель

3. Листья

4. Плоды

Внешний вид лицевой и изнаночной сторон ткани зависит от:

1. Отделки

2. Назначения ткани

3. Мощности ткацкого станка

4. Способа изготовления ткани

5. Вида переплетения нитей 

Установите соответствия между видами волокон и их названием 

	1
	Минеральные волокна
	А
	Асбест

	2
	Искусственные волокна
	Б
	Шерсть

	3
	Растительные волокна
	В
	Капрон

	4
	Волокна животного происхождения
	Г
	Вискоза

	5
	Синтетические волокна
	Д
	Лен


Ответ: 1-А, 2-Г, 3-Д, 4-Б, 5-В 

Машиноведение
Отметьте  знаком «+» один или все правильные ответы:

Основными механизмами швейной машины являются:

1. Механизм игловодителя

2. Механизм швейной иглы

3. Механизм двигателя ткани

4. Механизм рукава 

5. Механизм нитепритягивателя

6. Механизм челнока

7. Механизм привода

Первая иностранная фирма, наладившая сборку швейных машин   в России называлась:

1. «Лучник»

2. «Зингер»

3. «Веритас»

4. «Чайка»  

Электротехника

Отметьте  знаком «+» один или все правильные ответы:

Устройства позволяющее настроить радиоприемник на определенную волну, это:

1. Усилитель

2. Фильтр

3. Трансформатор

4. Антенна 

Основным источником питания на космическом корабле являются _____________________________

Ответ: солнечные батареи

История костюма

Отметьте  знаком «+» один или все правильные ответы:

Впервые в  женской моде предложил(а) маленькое черное платье: 

1. Пьер Карден 

2. Кристиан Диор

3. Габриэль Шанель 

4. Надежда Ламанова

Понева  как часть костюма замужней женщины на Руси, это:

1. Юбка

2. Рубаха

3. Сарафан

4. Головной убор

Конструирование

Отметьте  знаком «+» один или все правильные ответы:

По конструкции юбки бывают:

1. Прямые

2. Клиньевые

3. Диагональные

4. Конические

К основным конструктивным линиям юбки относятся:

1. Линия середины переднего полотнища 

2. Линия середины заднего полотнища 

3. Линия проймы

4. Линия низа

5. Линия талии 

6. Линия бокового шва 

7. Линия бедер

8. Линия среднего шва 

Для построения конической юбки необходимы мерки:

1. Ст

2. Вс

3. Сб

4. Дтс

5. Ди

6. Ог

Радиус дуги окружности талии конической юбки определяется по формуле:       ОТ=К (______+ Пт)

 Ответ: Ст
Установите соответствия между размерными признаками и условными обозначениями

	1
	Длина изделия 
	А
	Шг

	2
	Ширина груди
	Б
	Ди

	3
	Полуобхват груди
	В
	Сб

	4
	Полуобхват бедер
	Г
	Ст

	5
	Полуобхват талии
	Д
	Сг


Ответ:  1-Б, 2-А, 3-Д, 4-В, 5-Г 

Дополните предложение

Силуэтные  линии – это линии определяющие ________________одежды 

Ответ: внешние контуры 

Моделирование 
Отметьте  знаком «+» один или все правильные ответы:

При переносе нагрудной  вытачки ее  вершина всегда должна быть направлена на:

1. Выпуклую точку ключицы

2. Высшую точку  груди

3. Середину полочки

Рукоделие

Швейные изделия декорируют  вышивкой:

1. Батик

2. Тесьма 

3. Ришелье

4. Гладь

[image: image1.jpg]MyHuuMnaabHoe KazeHHoe 0011e00pa3oBaTe/IbHOE yUPEXKACHHE

«PaxmMaHryioBekast cpeiiss o01eodpa3zoBarte/ibHas LIKOJIa»

[IpuHsTA HA T1e1arOrHUECKOM COBETE, Y PBEPKIAIO:
npotokos Nel ot 28.08.2015 1. '

)

el 75 o7 31 082015 1.

aglnd

Pabouas nporpamma
0 TeXHOJIOIHH

a6 KJaacca

Cocrasutenb: Mancyposa ®@apsus KaqmmyioBHa,
YUUTE/Tb HAUaJIbHBIX KJIACCOB
[ kBasIMPUKALIMOHHOH KaTeropHH.

c. PaxmanryiioBo

2015-2016 y4eOHbIN 1o



По рисунку определите вид отделки изделия

        Ответ: мережка 

Итоговый тест «Технология» 

Отметьте  знаком «+» один или все правильные ответы:

При раскладке выкройки на ткани учитывают:

1. Дефекты ткани

2. Способ окраски ткани

3. Толщину ткани

4. Степень усадки  ткани 

5. Направление нити основы

6. Особенности рисунка
Установите соответствия между  терминами и содержанием работ

	1
	Заметать 
	А
	Временно закрепить подогнутые края детали, складки.

	2
	Пришить 
	Б
	Временно соединить две детали, наложенные одна на другую, прямыми стежками.

	3
	Наметать 
	В
	Временно соединить две или несколько деталей по намеченным линиям прямыми стежками.

	4
	Сметать 
	Г
	Прикрепить фурнитуру, отделку на изделие стежками постоянного назначения.


 Ответ: 1-А, 2-Г, 3-Б, 4-В

Установите соответствия между  терминами и содержанием работ

	1
	Приутюжить 
	А
	Разложить припуски шва на две стороны и закрепить их в таком положении.

	2
	Заутюжить 
	Б
	Влажно-тепловая обработка материала для предотвращения последующей усадки.

	3
	Разутюжить 
	В
	Удалить замины на изделии, выполнить окончательную влажно-тепловую обработку.

	4
	Декатировать 
	Г
	Уменьшить толщину шва или края детали.

	5
	Отутюжить
	Д
	Уложить припуски шва на одну сторону и закрепить их в таком положении.


 Ответ: 1-Г, 2-Д, 3-А, 4-Б, 5-В

Операция «настрачивание» предполагает:

1. Соединение двух деталей равных по размеру

2. Закрепление машинной строчкой припусков на шов или подогнутых краев детали

3. Соединение двух деталей, одна из которых наложена на другую

Определите вид ручного шва 
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Ответ: петельный 
Интерьер

Отметьте  знаком «+» один или все правильные ответы:

На выбор портьер оказывает влияние:

1. Направление моды

2. Стилевое решение интерьера

3. Расход ткани

4. Форма помещения

5. Цветовое решение интерьера 

6. Функциональное назначение 

7. Освещенность

Экономика

Отметьте  знаком «+» один или все правильные ответы:

Свидетельством об авторстве изобретения является специальный охранный документ:

1. Договор

2. Товарный знак

3. Патент

4. Лицензия

Дополните предложение

Плата за пользование помещением называется_____________

Ответ: арендой

Этикет

При сервировке стола вилку кладут ______от тарелки зубцами________

Ответ: слева, вверх
Профессиональное самоопределение

Отметьте  знаком «+» один или все правильные ответы:

К типу профессий «человек-человек» относятся:

1. механик;

2. учитель;

3. оператор;

4. врач;

5. инженер.

Тест. Конструирование и моделирование изделий

1. Что такое конструирование?
а) замысел;
б) этап создания изделия;
в) технологичное, прочное, надёжное, экономическое изделие.

2. Что относится к основным принципам конструирования?
а) прочность, надёжность, экономичность;
б) материал, размер, вес;
в) форма, назначение, цена.


3. Что называется вариативностью?
а) возможность и изменение формы предмета;
б) многовариантность в конструировании;
в) возможность различного применения изделия.


4. Что такое моделирование?
а) процесс испытания моделей;
б) создание моделей;
в) разработка модели.


5. С чего начинается конструирование?
а) с изготовления моделей;
б) со зрительного представления изделия.

Ответы: 1-б, 2-а, 3-б, 4-б, 5-б.

Тест № 2 «Технология изготовления поясного изделия». 

УМК – линия В.Д.Симоненко

Учебник «Технология. Технический труд» 6 класс.

Автор: В.Д.Симоненко и др.
1. Укажите цифрами справа правильную последовательность технологии изготовления швейного изделия.
А. Построение выкройки

Б. Влажно-тепловая обработка

В. Снятие мерок

Г. Раскрой изделия

Д. Пошив изделия

Ответ: в, а, г, д, б

2. Примерку швейного изделия в процессе его пошива проводят:
1. для правильной посадки изделия по фигуре;

2. для вшивания молнии;

3. для обработки нижнего среза.

3. Укажите цифрами справа правильную последовательность технологической обработки поясного изделия.

А. Прокладывание контрольных стежков и копировальных линий

Б. Примерка изделия и устранение недочётов

В. Начальная сборка основных деталей

Г. Придание деталям нужной формы при помощи ВТО

Д. Временная сборка изделия (смётывание вытачек, кокеток, складок; смётывание основных деталей и т. д.)

Е. Соединение карманов с основным изделием, обработка застёжки, верхнего и нижнего срезов

Ж. Обработка вытачек, складок, кокеток, карманов

З. Влажно-тепловая обработка изделия

И. Соединение основных деталей изделия

Ответ: в, а, г, д, б, ж, и, е, з

4. Односторонние складки у юбки закрепляют машинным швом:
1. накладным;

2. запошивочным;

3. стачным;

4. вподгибку с закрытым срезом;

5. настрочным.

5. Обработать нижний срез юбки из толстой ткани можно вручную швом:
1. накладным;

2. потайным;

3. петельным;

4. крестообразным; 

5. "вперед иголку".

6. Уменьшить толщину припусков шва, сгиба или края детали – это приутюживание (уменьшить толщину ткани в шве).
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